
 Chambre de Métiers et de l’Artisanat Nord Seine et Marne 
Service Formation 

N° de déclaration d’existence : 1177P002877 
 
 
 
 
 

 
 
 Réf :   
 

 Objectifs : 
  

Réaliser des Pains spéciaux et aromatiques 
 
 

 Public :  
 

Chefs d’entreprise, conjoints ou salariés 
d’entreprises artisanales. 

      
   
 Méthodes et moyens pédagogiques : 
 

- Apport théorique et pratique en laboratoire 
 
 

Programme : 
 
 
• pains de tradition sur levain (poolish) 

• Pains spéciaux : 

- pains de méteils 

- pains de campagne… 

 

• Pains aromatiques (figues, lardons…) 

 

 

 

 
 
 
 

 
 

MàJ : 21/09/2007 
 

Lieu de déroulement de la formation : Service FORMATION CONTINUE de la CMA Nord Seine et Marne 
 2ème Etage du CFA – 51 Av. Sablons Bouillants - ZI Sud 77100 MEAUX 
 e-mail : formation@cm-meaux.fr  Télécopie : 01.60.09.90.93 
 
Vos contacts : Caroll CHWASTYK Tél : 01.60.09.90.90   
 Christèle WAYMEL Tél : 01.60.09.90.91 
 Sabine MATHIEU Tél : 01.60.09.90.92       

Prix  : 
Artisans et Conjoints 
35 € 
 
Salariés 
336 € 

Durée : 1 journée 
Date : nous consulter 

Autres cas, nous consulter 
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REALISATION DE PAINS 

SPECIAUX ET AROMATIQUES 


